SKIBHUSGARDEN &

Natur- o9 riluftscenter

SNOBR@D
Pift dit snobrgd op ca. 6 stk.

Ingredienser:
25 g smeor

2,5 dl maelk

25 g geer

2 teske sukker

1 teske salt

400 g hvedemel
Kanel remonce
Skinke, ketchup og ost '
Chokolade
Marzipan

Forberedelse:

Smelt smaret i en gryde og tilseet maelken, haeld i en stor skal og
rar gaeren ud heri. Tilsaet sukker, salt og hvedemel, gem lidt mel.
Stil til haevning et lunt sted i 1 time. Fordel herefter dejen i 6 lige
store stykker.

For at pifte dine snobrad op kan du tage en dejklump og rulle
den flad. Du kan herefter smare en kanelsnegle remonce (smgr,
kanel, sukker) ud pa dejen, og rulle den sammen til en lang
snobradspglse. Herefter kan den snoes pa pinden, ligeledes
goeres med chokolade og marzipan. Det samme kan gares med
ketchup, skinke og ost.

God forngjelse!



